
Sıralama talimatları
YIYECEK ÇÖP
•	 Çiğ ve pişmiş yemek atıkları.
•	 Meyveler, sebzeler ve kabukları.
•	 Balık ve kabuklu deniz ürünleri.
•	 Yumurta ve fındık kabuğu.
•	 Kullanılmış mutfak peçeteleri.
•	 Kahve, çay filtreleri ve telve.
 

CAM
•	 Meyve suyu cami, sos ve Içki.
•	 Konserve cami.
•	 Reçel kavanozları.
•	 Şarap şişeleri.
 
 

KARTON
•	 Mutfak rulosundan ve tuvalet 

kağıdından tüpler. 
•	 Kutular Örneğin kahvaltı ve diş 

macunu tüpleri.
•	 Yumurta kartonları.
•	 Ayakkabı kutuları.
•	 Oluklu mukavva.

PLASTİK
•	 Şeffaf ve renkli folyo.
•	 Taşıma ve dondurucu poşetleri.
•	 Plastik tepsiler, kutular ve 

kovalar.

TEHLİKELİ ATIK
•	 Boya, vernik ve yağ.
•	 Küçük piller.
•	 Sprey kutuları.
•	 Kimyasallar.
•	 Elektrik Lambalar.

YİYECEK & İÇECEK KARTONLARI
•	 İçecek kartonları süt ve meyve 

suyu.
•	 Gıda kartonları çorba, yoğurt, 

krema ve dondurma.

KAĞIT
•	 Gazete ve dergiler.
•	 Reklamlar ve broşürler.
•	 Mektuplar ve zarflar.
•	 Kağıt yazma ve çizim.
 

METAL
•	 Bira ve soda kutuları.
•	 Alüminyum tepsiler ve folyo.
•	 Kutular.
•	 Mum ışığı.
•	 Metal kapak.

KALAN ÇÖP
•	 Çocuk bezleri ve hijyenik pedler.
•	 Kirli ambalaj.
•	 Elektrikli süpürge torbaları.
•	 Hediye kağıdı ve şerit.
•	 Pizzakarton.
•	 Çips torbaları.

Yemek çöpu yeşil bir torbada
olmalı düğümlerle kapalı.

Atıklar bir torbada olmalı
ağzı kapalı.

Kavanozları ve şişeleri boşaltın 
ve onları gevşek bir şekilde
konteyner içine yerleştirin.

Ambalajı boşaltın ve kabın içine 
gevşek bir şekilde yerleştirin.

Karton temiz ve kuru olmalıdır. Kabın
içine gevşek bir şekilde yerleştirin.

Kağıt temiz ve kuru olmalıdır. Kabın
içine gevşek bir şekilde yerleştirin.

Yumuşak ve sert plastik döşenir
torbanın/konteynerin Içine koyun.

Ambalajı boşaltın ve yerleştirin
çantanın/konteynerin içinde gevşek.

Tehlikeli atıklar kırmızı renkte olmalı
çevre kutusu.

ESKI KUMAŞLAR
•	 Yıpranmış kıyafetler.
•	 Yıpranmış yatak çarşafları.
•	 Yıpranmış havlular.
•	 Yıpranmış bezleri.

Tekstil atıkları ağzı kapalı şeffaf bir
torba içerisinde olmalıdır. Tekstil
atığı kuru olmalıdır.


